Kedves Jegyespar!

Eloszor is engedjek meg, hogy megkoszonjiik érdeklodésiiket rendezvényhajonk irant,
amely az évek soran mar szamtalan fiatal parnak bonyolitotta le legnagyobb megelégedésére
ezt az emlékezetes és egyedi eseményt.

Eletiink egyik legjelentGsebb és legszebb iinnepének korondja az eskiivéi vacsora, melynek
elokeszitésében és lebonyolitasaban szeretnénk a segitségiikre lenni. Szakerto személyzetiink a
garancia arra, hogy eskiivojiik felejthetetlen élmény legyen.

Bizza magat rank és olvassa el ajanlatunkat, mely izelitot ad a szallodank altal kinalt
Menii ajanlatokbol.

Az Aquamarina Hotel és Rendezvényhajo kiilonleges hangulataval varja vendégeit.
Szallodank a Romai parton talalhato, Dunan allo gozhajo, melyet Miklos car épittetett 1910-
ben.

Eskiivok megrendezéséhez két helyszint tudunk ajanlani. 80 foig éttermiinket, 80 f6 felett pedig
a hajo legfelsé szintjéen léve Duna termet, amely 140 foig rendezheto be. A terem
kérpanoramas terasza gyonyori kilatast és kiilonleges hangulatot biztosit, polgari
szertartdasok lebonyolitasara is kivaloan alkalmas.

Amennyiben eskiivdjiik péntekre vagy vasdarnapra esik, arainkbol kedvezményt adunk.
Etkezésnél lehetéség van svédasztalos, tanyér-vagy tdlszervizes menii vdlasztdsdra, igy

eldonthetik, melyik Onoknek a legmegfelel6bb megoldas.

Meniisorunk iranymutatas. Chefiinkkel torténo egyeztetés utan, természetesen lehetoség van
az Onok egyéni elképzeléseinek megvalositasara is.




Aquamarina Hotel és Rendezvényhajo:

Eskiivoi  helyszinként, valaszthato éttermiink vagy Duna termiink. Dunai korpanoramdas,
teraszkapcsolattal — rendelkezo,  termiink, kivdaloan —alkalmas  Polgari  szertartdasok
lebonyolitasara is. A terem 16 oratol hajnali 3 ordig ingyenes.

Valaszthato talszervizes meniik:
Az ételeket egyénileg alakithatiak az adott listabol. Talszerviz esetén, a leveseket 4-6 fos

leveses talakba talaljuk, a foételeket korettel, 4-6 f0s talakon kinaljuk. Minden ésszeallitashoz
ajandék welcome drink — 1 pohar pezsgo!

¢ 2 3.
1 leves 2 hidegtal 4 hidegtal
3 foétel 1 leves 2 leves
2 koret 4 foetel 4 foetel
1 salata 2 koret 2 koret
1 desszert 1 saldta 1 salata
1 desszert 1 desszert

Svédasztalos ajanlatok:

Az ételeket egyénileg alakithatjdk az adott listabol. A tdalalas chavingekben torténik.

Minden ésszeallitashoz ajandék welcome drink egy pohar pezsgo!

1. 2. 3.
2 hidegtal 3 hidegtdl
1 leves 2 leves 2 leves
3 foétel 3 foétel 4 féétel
3 koret 3 koret 4 koret
2 salata 3 salata 4 salata
2 desszert 2 desszert 3 desszert



Levesek

Ujhdzi tyvkhiisleves kerti zoldségekkel

Marhahusleves daragaluskaval, husgomboccal vagy majgomboccal
Gyongytyukleves

Tarkonyos pulykaragu leves

Erdei gombas vadkacsa - raguleves

Brokkoli-krémleves piritott mandulaval (csészékben)

Hideg eper-krémleves vanilia fagylalttal, tejszinhabbal

Safranyos tyukanyo leves kappan majgaluskaval, zoldfélékkel, felcsigazott tésztaval
Francia hagymaleves sajtos krutonnal

Foételek

Sajttal toltott sertésborda

Magyaros nyars (csirkemell, fiistolt szalonna, fiistélt hazi kolbadsz)
Kemencében siilt ropogos sertéscsiilok

Godolléi toltott csirkecomb

Rantott mangalica sertésborda

Koménymagos, kemencében ropogosra siilt sertésoldalas

Tepsiben siitott, baconbe gongyolt pulykacomb filé

Sertesflekken mangalicabol

Szalonnaval tiizdelt csirkecomb filé

Rantott gomba és rantott karfiol rozsdik

Fokhagymas tejben érlelt pulykamell, tort dio bundaban vagy piritott mandulas bunddaban
Parmezanos-tejszines penne erdei gombaval, z6ld csiraggal és fokhagymdaval
Ropogosra siilt pacolt sertésoldalas falatok mézes-mustaros martdssal
Ropogosra siilt pacolt sertésoldalas falatok barbeque martassal

Koretek

Rizi - bizi

Jazminrizs

Petrezselymes - vajas burgonya
Steakburgonya

Grill zoldségek

Vajon parolt zoldségek

Salatak

Uborkasalata

Jeégsaldata balzsamecettel

Paradicsomsalata

Hazi vegyes savanyusagok (almapaprika, kaposztasalata, kovaszos uborka)
Vegyes saldta (paradicsom, uborka, paprika)

Kovaszos uborka



Hidegtalak

Torma kréemmel toltott sonkatekercs

Pulykagalantin franciasalatan

Csabai toltott karaj

Kaszinotojas

Fott fiistolt sertéstarja

Kavidrral toltott kaszinotojas

Ananaszos Jércesalata

Levegon szaritott Prosciutto cukordinnyével

Levegon szaritott Prosciutto karamelizalt oszibarackkal
Friss salatalevelek harom fajta dresszinggel

Magyar és nemzetkozi sajtizelito

Cézar salata frissen keverve, fenyomaggal és parmezannal meghintve
Mozzarella salata paradicsommal és bazsalikommal
Olasz csirkés tésztasalata

Parmai sonka sargadinnyével és piritott diodarabkakkal
Sonkas kukorica salata

Pikans fasirozott golyok vegyesen

Desszertek

Gyiimolcstal

Kemencében siilt hazi rétes

Habos somloi kehely

Aquamarina rakott kaldcs

Maglyarakas, ahogy nagyanydink csinaltak

Fagylaltkehely

Makos guba, forro meggyontettel

Somloival toltétt palacsinta, konyakos csokoladéval ontve, hazi tejszinhabbal
Turokrémes - mazsolas palacsinta vaniliaontettel

Megayes - mdkos palacsinta gyiimolcsontettel, hazi tejszinhabbal
Tiramisu epervelovel

Ejféli meniik (a fenti meniikon kiviil, rendelésre):
Borjupaprikas galuskaval

Mini toltétt kaposzta
Marhaporkolt fétt burgonyaval



Tanyérszervizes meniiajanlatunk:

Talalasa: tanyer leves, 1 foétel salataval, desszert.
Minden ésszeallitashoz ajandék welcome-drink 1 pohdr pezsgo.

Az étteremben megrendezésre keriilo eskiivo esetén az ajanlat a kovetkezo
(melybol 1-2 felét lehet valasztani):

% Birkagulyas csipetkével
Rantott padlizsan jazminrizzsel, tartarral

Fagylaltkehely

% Csontleves cérnametélttel
Bakonyi sertéssiilt galuskaval
Gyitimolcsos palacsinta

% Tarkonyos baranyraguleves

Vasalt csirkecomb steak-burgonydval

Alma kontosben (kimagozott almakarika palacsintatésztaban kisiitve, fahéjas porcukorral
szorva)

% Francia hagymaleves

Borjupaprikas galuskaval

Piskota rolad

% Deritett baranygulyas
Mézes-mustaros pulykaragu jazminrizzsel
Parfékehely

% Minestra (paradicsom krémleves reszelt sajttal)
Joasszony sertéssiilt
Gundel palacsinta

% Magyaros burgonyaleves
Tejszines-gombas pulykamell jazminrizzsel
Meggyes rétes

% Husleves ludgége tésztaval
Hentestokany petrezselymes burgonydval
Hideg epres rétes



Korldtlan italfogyasztdas (8 oras idotartamra): csapolt sor, bor, kavé, tea, szénsavas- és rostos
lditok, asvanyviz.
Zarjegyes roviditalok behozhatoak elozetes egyeztetés alapjan.

Gyermekek részére 5 éves korig ingyenes (étel-, italfogyasztas), 12 éves korig 50%
kedvezményt biztositunk.

A szervezék (fotosok, zenekar) részére kérésre kiilon meniit allitunk dssze, alkoholmentes
italfogyasztdssal.

Szallas: az ifju parnak az Aquamarina Szadlloda és Rendezvényhajo ajandékaként az eskiivo
¢jszakdjara egy lakosztalyt biztositunk dijmentesen.

Kétagyas szobdkat a vendégek részére kedvezményes aron ajanljuk. Az ar magdban foglalja
a reggelit is.

Diszités: Ajanljuk  dllando  dekoratér partneriink, Reviczki Zsuzsanna széleskorii
szolgaltatasait. Hangulatos, meghitt, elegans dekoracioja mindenkit elvarazsol. Ajanljuk a
kozvetlen kapcsolatfelvételt: www.scenicstyle.hu . A referenciaanyag rendezvényhajonkon is
megtekintheto.

,, Célunk megvalositani az elképzeléseiket és segitségiikre lenni az almaik elérésében. Minden eskiivé
és egyeb mas rendezvény egy ujabb kihivas, melynek soran szem elott tartjiuk az ujitds lehetdségét és
mindig valami pluszt és addig ismeretlent nyujtunk megrendeldink szamara.” (Reviczky Zsuzsanna,
dekorator)

Szallodank tud biztositani székszoknyat és egyéb kellékeket.



Foto- és videofelvételek: Fotozasra és videofelvételek készitésére meleg szivvel ajanljuk Suba
Akos fényképész urat, aki életképeivel, kiilonleges fényképeivel 6rok emléket és mosolyt csal
az arcunkra.

Vallom, hogy a fotozas nem egyszeriien csak szolgaltatas. Egy olyan elfoglaltsag mind a
Modell (vagy Megrendel6/Megbizo) szamdra, mind szamomra, melyben oromiinket leljiik, és
melynek soran mindannyian kiteljesedhetiink: Te megmutatod magadbol azt, amit szeretnél az
orokkévalosagnak megdrizni — az én feladatom pedig az, hogy mindezt ugy orékitsem meg,
ahogyan Te azt a legszebbnek  latod!” (Suba  Akos,  fényképész)

Szertartdasszolgaltatas: Vallaljuk a polgari eskiivoi szertartasok ceremonialis lebonyolitdsat
valamint okumenikus egyhdzi szertartasok lebonyolitasat.

Tobbet kozott videofelvételek készitésére, vofély kozremiikodésére, zemei szorakoztato
miuisorokra minden miifajban és stilusban szintén ajanljuk Onoknek dllando partnereinket.
Referencidik nalunk megtekintheto.

Bovebb informacioért és személyre szolo ajanlatért forduljanak hozzank bizalommal!
Udvizlettel,

az Aquamarina Hotel és Rendezvény hajo csapata

event@aquamarinahotal.hu
Ertékesités: 240-3597 Recepcio:240-8288
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