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\\\oie‘ & ”’s:ab Aquamarina Hotel**** és Rendezvényhajo
® & “%, 1031 Budapest, Rozgonyi Piroska utcai hajédllomds (Rémai part)

Tisztelt Jegyespar!

Készonjiik érdeklodesiiket rendezvenyhajonk irant, amely az évek soran mar szamtalan fiatal
parnak bonyolitotta le legnagyobb megelégedésére ezt az emlékezetes és egyedi eseményt.
Eletiink egyik legjelentésebb és legszebb iinnepének korondja az eskiivéi vacsora, melynek
elokeszitésében és lebonyolitasaban szeretnénk a segitségiikre lenni. Szakérté személyzetiink
és sok éves tapasztalatunk a garancia arra, hogy eskiivojiik felejthetetlen élmény legyen.

A Romai parton allé gozhajot Miklos car megrendelésére épitették 1903-ban. Kalandos utjai
utan a Dunan allo gozhajo most az Aquamarina Hotel és Rendezvényhajonak ad otthont, mely
kiilonleges hangulattal vérja Ondket, egyedi helyszint kindlva egy pdratlan esemény
lebonyolitasara. Bizza magat rank, olvassa el ajanlatunkat, mely tajékoztatast ad a szallodank
dltal kinalt vendéglatasrol és szolgaltatasokrol.

Eskiivok megrendezéséhez két helyszint tudunk ajanlani: 80 foig éttermiinket, 80 fo felett
pedig a hajo legfelsé szintjén lévo Duna termet, amely 140 foig rendezheto be. A terem
kérpanoramds terasza gyonyori kilatast és kiilonleges hangulatot biztosit, polgadri
szertartasok lebonyolitasara is kivaloan alkalmas.

Amennyiben eskiivéjiik péntekre vagy vasdrnapra esik, drainkbol 8 % kedvezményt
biztositunk.

Etkezésnél lehetéség van svédasztalos, tdnyér-vagy tdlszervizes étkezés vdlasztdsdra, gy
eldonthetik, melyik Onéknek a legmegfelelébb megoldds.
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Etelajdnlatunk irdnymutatds. Chefiinkkel torténd egyeztetés utdn természetesen lehetdség van az
Onék egyéni elképzeléseinek megvaldsitdsdra is, ezért tdjékoztaténk olvasdsa utdn kérjenek
személyre sz6l6 ajdnlatot.

Telefon: 240-3597, 240-8288, E-mail: event@aquamarinahotel. hu, www.aquamarinahotel.hu



Aquamarina Hotel és Rendezvényhajo:

Eskiivéi helyszinként, vdlaszthaté éttermiink vagy Duna termiink. Dunai kérpanordmds,
teraszkapcsolattal rendelkez6, termiink, kivdléan alkalmas Polgdri szertartdsok lebonyolitdsdra is.
A teremhaszndlatra 16 6rdtdl hajnali 2 6érdig nem szdmitunk bérleti dijat, hajnali 2 éra utdn
minden megkezdett drdra fejenként 1.200,- Ft bérleti dija szamitunk, mely tartalmazza az

italfogyasztdst is.

Valaszthato talszervizes meniik:

Az ételeket egyénileg alakithatjdk az adott listdbol. Tdlszerviz esetén, a leveseket 4-6 fds leveses
tdlakba tdlaljuk, a féételeket kirettel, 4-6 f6s tdlakon kindljuk. Minden dsszedllitdshoz ajdndék

welcome drink 1 pohdr pezsgd!

A

1 leves

3 foétel

2 kéret

1 saldta

1 desszert

Svédasztalos ajanlatok:

B

2 hidegtdl
1 leves

4 foétel

2 kéret

1 saldta

1 desszert

C

4 hidegtdl
2 leves

4 foétel

2 kéret

1 saldta

1 desszert

Az ételeket egyénileg alakithatjdk az adott listdbdl. A tdlalds chavingekben torténik.

Minden désszedllitdshoz ajdndék welcome drink eqy pohdr pezsgé!

A.

1 leves

3 foétel

3 koret

2 saldta

2 desszert

B.

2 hidegtdl
2 leves

3 foétel

3 kéret

3 saldta

2 desszert

C.

3 hidegtdl
2 leves

4 féétel

4 koret

4 saldta

3 desszert




Eskiivéi étlap

Levesek

Ujhdzi tytikhiisleves kerti zoldségekkel

Marhahuisleves daragaluskdval, hiisgombdccal vagy mdjgombdccal
Gydéngytyukleves

Tdrkonyos pulykaragu leves

Erdei gombds vadkacsaraguleves

Brokkolikrémleves piritott manduldval (csészékben)

Hideg eperkrémleves vanilia fagylalttal, tejszinhabbal

Sdfrdnyos tytikanyé leves kappan mdjgaluskdval, zéldfélékkel, felcsigdzott tésztdval
Francia hagymaleves sajtos krutonnal

Féételek

Sajttal téltétt sertésborda

Magyaros nydrs (csirkemell, fiistélt szalonna, fiistélt hdzi kolbdsz)
Kemencében siilt ropog0ds sertéscsiilok

GG6délléi toltott csirkecomb

Rdntott mangalica sertésborda

Koménymagos, kemencében ropogdsra stilt sertésoldalas

Tepsiben stitétt, baconba géngyélt pulykacomb filé

Sertésflekken mangalicdbol

Szalonndval tiizdelt csirkecomb filé

Rdntott gomba és rdntott karfiol rézsdk

Fokhagymads tejben érlelt pulykamell, tort dié bunddban vagy piritott mandulds bunddban
Parmezdnos-tejszines penne erdei gombdval, z6ld csirdggal és fokhagymdval
Ropogdsra stilt pdcolt sertésoldalas falatok mézes-mustdros mdrtdssal
Ropogdsra stilt pdcolt sertésoldalas falatok barbeque mdrtdssal

Koretek

Rizi - bizi

Jdzminrizs

Petrezselymes - vajas burgonya
Steakburgonya

Grill zéldségek

Vajon pdrolt zéldségek

X X X X X X X )

X X X X X

X X X X X X
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Saldatak

Uborkasaldta

Jégsaldta balzsamecettel

Paradicsomsaldta

Hazi vegyes savanytsdgok (almapaprika, kdposztasaldta, kovdszos uborka)
Vegyes saldta (paradicsom, uborka, paprika)

Kovdszos uborka

Hidegtdlak

Torma krémmel toltott sonkatekercs

Pulykagalantin franciasaldta-dgyon

Csabai téltott karaj

Kaszindtojds

Fétt fiistolt sertéstarja

Kavidrral téltétt kaszindtojds

Anandszos Jércesaldta

Levegén szdritott Prosciutto cukordinnyével

Levegén szdritott Prosciutto karamellizdlt észibarackkal
Friss saldtalevelek hdrom fajta dresszinggel

Magyar és nemzetkozi sajtizelité

Cézdr saldta frissen keverve, fenyémaggal és parmezdnnal meghintve
Mozzarella saldta paradicsommal és bazsalikommal
Olasz csirkés tésztasaldta

Pdrmai sonka sdrgadinnyével és piritott diédarabkdkkal
Sonkds kukorica saldta

Pikdns fasirozott golydk vegyesen

Desszertek

Gytiimdlcstdl

Kemencében siilt hdzi rétes

Habos somloi kehely

Aquamarina rakott kaldcs

Mdglyarakds, ahogy nagyanydink csindltdk

Fagylaltkehely

Mdkos guba, forré meggyéntettel

Somléival toltott palacsinta, konyakos csokolddéval ontve, hdzi tejszinhabbal
Turokrémes - mazsolds palacsinta vaniliaéntettel

Meggyes - mdkos palacsinta gyiimélcséntettel, hdzi tejszinhabbal
Tiramisu eperveldvel

Ejféli meniik:

Borjtpaprikds galuskdval
Mini téltétt kdposzta
Marhaporkélt fott burgonydval




Tanyérszervizes meniiajdanlatunk:

Tanyérszervizes felszolgdldsra az étteremben megrendezésre kertild eskiivd esetén van lehetdség.
Tdlaldsa: tdnyér leves, 1 féétel saldtdval, desszert. Minden dsszedllitdshoz ajdndékunk 1 pohdr
pezsgo.

A vdlaszték, melybdl 1-2 félét lehet vdlasztani:

@,

«» Birkagulyds csipetkével
Rdntott padlizsdn jazminrizzsel, tartdrral
Fagylaltkehely

% Csontleves cérnametélttel
Bakonyi sertéssiilt galuskdval
Gyiimolcsés palacsinta

« Tdrkonyos bdrdnyraguleves

Vasalt csirkecomb steak-burgonydval

Alma kéntésben (kimagozott almakarika palacsintatésztdban kisiitve, fahéjas porcukorral
szorva)

* Francia hagymaleves
Borjtpaprikds galuskdval
Piskéta rolad

¢ Deritett bdrdnygulyds

Mézes-mustdros pulykaragu jdzminrizzsel
Parfékehely

* Minestra (paradicsom krémleves reszelt sajttal)
Jéasszony sertéssiilt

Gundel palacsinta

* Magyaros burgonyaleves

Tejszines-gombds pulykamell jazminrizzsel
Meggyes rétes

% Husleves ltidgége tésztdval
Hentestokdny petrezselymes burgonydval
Hideg epres rétes




Korlatlan italfogyasztds (hajnal két ordig): csapolt sér, bor, kdvé, tea, szénsavas- és rostos tUditok,
dsvdnyviz)
Zdrjegyes roviditalok és cukrdszkészitmények behozhatéak el6zetes egyeztetés alapjdn.

Gyermekek részére 5 éves korig ingyenes (étel-, italfogyasztds), 12 éves korig 50% kedvezményt
biztositunk.

A szervezbk (fotdsok, zenekar) részére kérésre kiilon meniit dllitunk dssze, alkoholmentes
italfogyasztdssal.

Szdllds: az ifju pdrnak az Aquamarina Szdlloda és Rendezvényhajé ajandékaként az eskiivd
éjszakdjdra egy lakosztdlyt biztositunk dijmentesen.

Kétdgyas szobdkat a vendégek részére kedvezményesen, 12.000,- Ft/szoba/éj dron tudjuk ajdnlani.
Az dr magdban foglalja a reggelit is.

Diszités: menyasszonyi csokor és kiegészitdi, eqyéb eskiivdi asztal, terem és kiiltéri virdgdekordcid,
beltéri és kiiltéri textil dekordcid, fények, léggémb dekordcid, székszoknydk és masnik széleskorii
vdlasztéka kiilénb6z6 stilusban. Egyéb kiegészitok, ajandékok.

A hangulatos, meghitt, elegdns dekordcié mindenkit elvardzsol. A referenciaanyag
rendezvényhajéonkon megtekinthetd.

»,Célunk megvaldsitani az elképzeléseiket és segitségiikre lenni az dlmaik elérésében. Minden
eskiivé és egyéb mds rendezvény egy ujabb kihivds, melynek sordn szem el6tt tartjuk az ujitds
lehetbségét és mindig valami pluszt és addig ismeretlent nyujtunk megrendeléink szdmdra.”
(Reviczky Zsuzsanna www.scenicstyle.hu)

Foto- és videofelvételek: Fotézdsra és videofelvételek készitésére meleg szivvel ajdnljuk Suba Akos
fényképész urat, aki életképeivel, kiilonleges fényképeivel 6rok emléket és mosolyt csal az arcunkra.

,Vallom, hogy a fotézds nem egyszertien csak szolgdltatds. Egy olyan elfoglaltsdg mind a Modell
(vagy Megrendel6/Megbizé) szdmdra, mind szdmomra, melyben érémiinket leljiik, és melynek
sordn mindannyian kiteljesedhetiink: Te megmutatod magadbdl azt, amit szeretnél az
orékkévalésdgnak megdrizni — az én feladatom pedig az, hogy mindezt tgy 6rékitsem meg,
ahogyan Te azt a legszebbnek Idtod!” (Suba Akos, fényképész www.subafoto.hu)

Zene: Tébb ezer eskiivéi zene kiziil lehet vdlogatni, a legextrdbb kéréseiteket is megoldjuk.
Nincs lehetetlen kérés!

A vacsordnak sem kell cséndben telnie, a hdttérben halkan kellemes zene szélhat.

A lemezjdtszo nem pihen.

Megbizhato technika, tobb éves tapasztalat, kivdlo hangmindség, és hangulatos megvildgitds
biztositja a ndsznép énfeledt szérakozdsdt!

Specialitdsunk az eskiivé! (Miskoviec Zoltdn www.eskuvohangositas.hu)

Szertartdsszolgaltatds, cereméniamester: Vallaljuk a polgdri eskiivdi szertartdsok ceremonidlis
lebonyolitdsdt valamint ékumenikus egyhdzi szertartdsok lebonyolitdsdt. Az esemény alatt végig
segédkezik cereméniamestertink, aki az el6zetes egyeztetés utdn mindenre figyel és mindenrél




gondoskodik, hogy Ondknek semmi mdst ne kelljen tenni csak szérakozni, élvezni a pdratlan
eseményt és boldognak lenni!

Hasznos informdciok a lebonyolitdsroél: A megrendelés, illetve szerzédés aldirdsdval egy idében
foglalé fizetése esedékes, mely a teljes szolgdltatdsi dij 20%-a. A foglalét semmilyen jogcimen nem
dll médunkban visszafizetni. Tovdbbi 30% elbleg az eskiivé eldtt két héttel esedékes, a fennmaradé
dsszeget pedig az eskiivé napjdn kérjiik kifizetni

A végleges vendéglétszdmot, a rendezvényt megel6zé 3 munkanappal kérjiik megadni. Amennyiben
a tervezett végleges létszdm jelentésen (20%-ot meghaladéan) vdltozik, ezt a rendezvény elétt
legkésébb 10 munkanappal kérjiik jelezni, kiilénben a vdltoztatdst nem dll médunkban elfogadni.

Felhivjuk szives figyelmiiket, hogy a rendezvény helyszineként szolgdlé kiilonterem a rendezvény
kezdete elétt 10 6rdtdl dll rendelkezésiikre bepakolds és dekordcié céljabdl. Az Ondk dltal
megbizott dekoratéréknek legkésébb a rendezvény kezdete el6tt két ordval el kell hagyniuk a
helyszint.

Természetesen, amennyiben az adott rendezvényterem az eskiivé napjdn kordbban szabaddd vdlik,

errél a rendezvényt megel6zden 3-5 nappal tdjékoztatjuk Onéket.

Ajdnlatunk nem minésiil sem foglaldsnak, sem visszaigazoldsnak, érvénybe csak irdsos
megrendelés, annak irdsbeli visszaigazoldsa majd a szerzédés aldirdsa esetén lép. Araink a
szervizdijat nem tartalmazzdk! Bévebb informdcidért forduljanak hozzdnk bizalommal!

Udvozlettel,
az Aquamarina Hotel és Rendezvény hajo csapata!

event@aquamarinohotel. hu
Telefon: 240-3597, 240-8288
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