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Kesz°nj ¢k ®rdekl Rd®s¢ket rendezv®nyhaj - -nk ir
p8rnak bonyol2?totta | e | egnagyobb megel ®ged®
AR- mai npanmtt &l hat - sz8I|| qglR&mkajegy mdry&n ik |
1910ben, smaAquamar i na Hot el n ®skegREmd eezgve®n yhhaanjg-u | a |
vend®geit.

£l et ¢nk egyi k |l egjelent Rsebb ®s | egszebb ¢nn
el Rk®sz2t s ®l8sB b@ Isakory ml®nk a seg2ts®ge¢kre
garancia arra, hogy esk¢vRj ¢k felejthetetl] en

B2zza mag8t r 8nk ®s dl8y ®kseat edt SaxjtS88Inll oadt Sunnkk ast |, |
®t el v8l aszt ®kratl8s®kredy®b szol g8l t

Esk¢vRk megrendez®s®hez k®t helysz2nt tudunk

a haj - Iretgjf @l s R®wR i Dunal0 tfeRinget r e mdreez hyet R4 b
k°rpanor 8m§s terasza gy°ny°r T ki bdgIBSt p®Isc
szertart8sok | ebonyol2?t8s8ra is kiv8l - -an alk

Amennyi ben esk avyRjVv&s PrEma prka8 e wield,v eg m&®inryk b -ald

£t kez®s n®l | ehet Rs ®gv awyayn t B8 Bdzes 2vti &Zless , metn&n
el d°nmakeyi k, ¥n°knek a |l egmegfelel Rbb megol d§

Men¢gsorunk i r8nymutat §8s. Chef ¢nkkel t°rt®nR
az ¥n°k egy®ni el k®pzel ®seinek megval -s2t 8s§
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Aquamarina Hotel ®s Rendezv®nyhaj

Esk¢vRizzZhel®nt , v8laszthat - ®t term¢gnk vagy

teraszkapcsol att al rendel kezR, ter m¢gnk, k
| ebonyoils?.t 85 8traar emhaszn8l-at8negm 16z 8 mBttunk hma®m
hajnali2 a rut 8n mi nden megkez-dFet th ®rrl &rta fdejjen ks&n
tartal mazza az italfogyaszt8st i s.

V8l aszthat- t8l szervizes meng¢gk
Az O®tel eket egy®nileg alak?2thatj 8k -@azfRsott

l eveadadbat §I81 al juk, -8 fROteBeh&bODNkkPaBt guk. 4N
aj 8nd®k weillc pmé 8dr iprekk s g R!

A B C

1 leves 2 hidegt 8§l 4 hidegt 81l

3 fR®t el 1 leves 2 leves

2 ko°ret 4 f R®t el 4 f R®t el

1 sal 8t a 2 k°ret 2 k°ret

1 desszert 1 sal 8t a 1 sal 8t a
1 desszert 1 desszert

Sv®dasztal:os aj 8nl atok

Az ®teleket egy®ni

| eg alak?that)j 8k az adott
Mi nden °ssze8l 1l 2t8sho

z aj 8nd®k wel come drink
A. B. C.
2 hidegt 8l 3 hidegt 8l
1 leves 2 leves 2 leves
3 fR®t el 3 fR®t el 4 f R®t el
3 k°ret 3 k°ret 4 kOoret
2 sal 8§t a 3 sal 8t a 4 sal 8t a

2 desszert 2 desszert 3 desszert



Levesek

Djh8zi tyYkh¥%sl eves kert. z°l ds®gekkel

Mar hah¥%s| eves daragalusk8val, h¥Wsgomb:-ccal v
Gy°ngyty¥kl eves

T8r konyos pulykaragu | eves

Erdei gombrggsevesadkac s a

Brokkoli kr®ml eves pir2tott mandul 8val (cs®sz
Hi deg eperkr®ml eves van2l|lia fagylalttal, te]j
S§fr8nyos ty%kany:- | eves kappan m8jgal usk8va

Francia hagymaleves sajtos krutonnal

FR®t el ek

Sajttal t©°]
Magyaros ny
Kemenc®ben

t sert®sborda
(csirkemell, f¢gstolt szal onna
ropog-s sert®scsge¢l Kk

x — OlSNE

t
Ged°l | Ri t©° tt csirkecomb
R8ntott mang ica sert®sborda
K m®ny magos, emenc®ben ropog:-sra s¢glt sert@®
Tepsi benbamnhpag®tntgy ° Il t pul ykacomb fil ®
Sert®sfl ekken mangalic8b- |
Szalonng8val tTzdelt csirkecomb fil ®
R8ntott gomba ®s r8ntott karfiol r-zs8§8Kk
Fokhagym8s tejben ®rlelt pulykamell, t°rt di
Par me#z &nex 2pnenne erdei gomb8val, z°Ild csiré8gg
Ropog:-sra s¢lt p8col tmusse r8tr®@sso ImBa It 88ss sfad |l at ok
Ropog-sra s¢lt p8colt sert®soldal as fal at ok
Koretek
Rizi- bizi

J8zminrizs

Petrezselymesvajas burgonya

Ste&burgonya

Grill z°| ds®gek

Vajon p8rolt z°|l ds®gek

Sal 8t §k

Uborkasal 8t a

J®gsal 8ta balzsamecettel
Paradicsomsal 8t a

H8zi vegyes savanyws8gok (al ma
Vegyes sal 8ta (paradicsom, ubo
Kov8szos uborka

Iie]



Hidegts | a k

Torma kr ®mmel t°lt°tt sonkatekercs

Pulykagal antaBgybnanci asal §t

Csabai teltott kar aj

Kaszin-toj 8s

FRtt f¢gsteolt sert®starja

Kavi 8rral t°ltett kaszin-toj8s

Anan8szos J®rcesal 8§t a

LevegRn sz8r2tott Prosciutto cukordinny®vel
LevegRn sz @tokaraneliz8t RBz 0 dair ac k k a |

Friss sal 8talevelek h8rom fajta dresszinggel
Magyar ®s nemzetk©°zi sajt2zel 2tR

C®z8r sal 8ta frissen keverve, fenyRmaggal ®s
Mozzarella sal 8ta paradicsommal ®s bazsaliko
Olasz csirk®s t®sztasal 8t a

P8 mai sonka s8rgadinny®vel ®s pirz2ztott di - da
Sonk8s kukorica sal 8t a

Pi k8ns fas2rozott goly-k vegyesen

Desszertek

Gy¢mel cst 8§l

Kemenc®ben s¢lt h8zi r ®t es

Habos soml :-i kehely

Aguamarina rakott kal §8cs

M8gl yarak8s, ahogy nagyany8ink csin8lt§&8k
Fagylaltkehely

M8kos guba, forr meggy°ntettel

Soml -ival t°lt°tt palacsinta, konyakos csoko
T Y%r - kfrm®anzessol 8s pal acsinta van?2lia°ntettel
Meggyesm8 kos pal acsinta gy¢melcecsPontettel, h8zi

Tirami su epervel Rvel

£j f®I I men ¢ Kk :

Borj Yapapri k8s gal usk8val
Mini toelt°tt k8poszta
Mar hap?© rbkuerlgto nfyRgtvta |



T8 ny ®r smemy8 mhi&ast

T8l al 8sa: t8ny®r |l eves, 1 fR®tel sal 8tsgval,
Mi nden ©°ssze &Wdlconte§iskhd zp @ah E8md®e zs gR.

Az®t t ermenbreeandez®sr e ker ¢l R esk¢vR eset ®n az
(mel VIR f ®1 ®t | ehet Vv8lasztani)

x Birkaguly8s csipet k®vel
R&8ntott padlizs8n j8zminrizzsel, tart8rr al
Fagylaltkehely

x Csmtl eves c®rnamet ®l ttel
Bakonyi sert®ss¢lt galuskgval
Gy¢mePl cs®s palacsinta

x T8§rkonyos b8r8nyragul eves

Vasalt csirkecomb stedkur gony 8v all

Al ma k°nt°sben (kimagozott almakari ka pal a
sz-rva)

x Francia hagymalees
Borj Yapapri k8s gal usk8val

Pisk-ta rol §8d

x Der2tett Db8r8nygul yS8s

M®zmesst 8ros pulykaragu j8zminrizzsel
Parf ®kehely

x Minestra (paradicsom kr®mleves reszelt sa
J-asszony sert®ssg¢lt
Gundel palacsinta

x Magyaros burgonyaleves
Tej sgdmbp&ud ykamell j8zminrizzsel
Meggyes r ®t es

x H“us |l eves | udg®ge t ®szt 8val
Hentestok8ny petrezselymes burgony§8val
Hi deg epres r ®tes



Korl 8t |l an (htaglInfad g yka®tz s-&r@8oilgt s°r , b® rostosk 8§ v ®,
¢d?2t Rk, 8sv8§nyv?z)
Z8rjegyes®s °wvulki 8§ atboeRisazz2ht ant®nayke kel Rzet es eqgye:
Gyer mekek5 r®se®r &kori g, iinggglemhesgy a(s&ttesls ) , 12
kedvezm®nyt biztos2tunk.

A szervezRk (fot: -sokklélmzemekat ) &lklihdmemds K ®s R
ital fogyaszt8ssal

Sz8ldz8si:fj¥% p8rnak az Aquamarina Sz8Ill|l oda ®s
®j szak8j8ra egy | akoszt8lyt biztos2tunk dzjm
K®t 8gyas s z®yg&Ekatr Geez®eRken v W@ At / slz2ob a/ ®| 8r on

aj 8nl ani. Az 8r mag8ban foglalja a reggelit
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D2 szdmenmas:szonyi
virggdekor 8ci -,

c ®s ki eg®sz2tRi, egy¢@
be
masni k sz®l esk©rR svt

sokor

't ®r i ®s ke¢glt ®ri textil de
t 82| | ausszbt a®nk.a Ekgeyl ®bn bk®°ize g ®s z 2 t |
A hangulab s , meghi tt, enhiengd8ennsk i t e Reolefeancidamyago | .
rence zv®nyhmegné&binnt het R
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AC®l unk megval - -s2tani az el k®pzel ®sei ket ®s seqg*+
®s egy®b m8s rendezv®nySrgyzéinabbRtkt htaB8sj ulkned g
mi ndig val ami pl uszt ®s addi g i s mAzr Aguamarinat ny %j

dekor)at Rr e



|l ek k®s z?2

Fot®s vi deoFetl v®§ =l ®@®k®s video | v ®t e
k®peékvelm|] kgl ¢

f
Ckos f®nyk®p®sz urat, a&aRpePle
az arcunkra..

e
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Avall om, hogy a fot-z8s nem egyszerTen csak
Model | (vagy Megrendel R/ Megb?2z-) sz8m8r a, mi
mel ynek sor8nteml pdaedipieapgpnk: Te megmutatod
°r°kk®val -sg8gaak®megBladatom pedig az, hogy
ahogyan Te azt a | egszebbne kwwwisghafaodu o (Sub
Zene:T° bbb ezer esk¢vRi zene k°zg¢l |l ehet v§8l oga
Nincs |l ehetetlen k®r ®s!

A vacsor8nak sem kell c¢cs°ndbere tsel-diheait .a hS§t
A lemezj8tsz- nem pihen.

Megb2zhat- technika, t b ®ves tapasztalat,
(o] e |
!

° p
n f
v R

biztos2tja a n8szn®p |l edt sz-rakoz8s§t
Specialit8sunk az eskyg

Szertart 8sszomdrgerh-traXt &mke at pugk8 reaas k ¢ypwR i szerta
cecremmi 8l i s | ebonybkdme&rsi8k usvad gynh iz i sArrtart

esem®ny al att v®gig seg®dkezi k cerem-ni a
figyel ®s mindenr RI gondmS&bdné&, kebgye®¥nf &nae
®l vezni a p8ratlan esem®nyt ®s bol dognak

T°bbet vkdzbtftel v®tel ek k®sz2t ®s ®r e, vRf ®l vy
mTsorokra minden mTfajban ®s st2l usibketn szin
Referenci 8i k n8lunk megtekinthetR.

Lebony Al 2me8gsr:rendel ®s , illetve szerzRd®s al §
esed®kes, mely a tedajed $pgl g8l t atseanimi d3% en



m- dunkban visszafi Rleeogi .az Tew&kiwiR 3F0Rt &l k ®t

fennmarad:- ©°sszeget pedig az esk¢vR napj 8n Kk
A v®gl eges vend®gl ® sz8mot, a rendezv®nyt

Amennyi ben a tervezett v®gl engegdpl @Gsadmi k el
rendezv®ny el Rtt l egk®s Rbb 10 munkanappal k

I
m- dunkban el fogadni

Fel hz2vjuk sz2ves figyel m¢gket, hogy a rende
rendezv®ny 1Ke z d8eltéen ttell Rtez ®s ¢ kre bhepakddlj 8b - ®s
¥n°k 8Iltal megb2zott dekoratRr°knek | egk®sREt
hagyniuk a helysz2nt.

Ter mPszet esen, amennyi ben az adott rendezv®r
v8|]i&rrRI a rendeéeézwmnm@mpytal mda gg |I®@koRaeamt3d uk ¥n°Kke
Aj8nl atunk nem minRs¢l sem fogl al 8snak, se

megrenared&®s 2r §sbelmajvd sszaigrneRd®@mal ®@pr §€n
szer w2 mneke2n @a artal mazz8k! BRvebb inform8ci: - ®rt

fdveoezlettel, az Aguamarina Hotel ®s Rendezv®
info@aquamarinohotel.hu
£Ert ®kes35®s:. R8BI - : 240
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